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PURE NORDIC TASTES

Pure Nordic Tastes-menyn bygger pa
sasongstankande och narproducerade ravaror.
Helheten har utformats av Arets Kock 2025,
Piero Silvani, som pa ett skickligt satt tar tillvara
hostens viktigaste ravaror.

| ratterna framhavs révarornas rena smaker
och lattillgangliga smakkombinationer. Menyn
hamtar sin inspiration fran naturen, den
nordiska identiteten och svenska skargarden.
Ratterna tolkar nordiska smaktraditioner pa ett
modernt och ravarundra satt, enligt Viking Lines
varderingar.

Vinrekommendationerna som kompletterar
menyn har valts av Arets Servitér 2025, Katrina
Laitinen. Viking Line fungerar som huvudpartner
till tavlingsorganisationen for Arets Kock och
Arets Servitor.

PIERO SILVANI OCH KATRINA LAITINEN
REKOMMENDERAR:

Oxtartar, selleriblini och inlagd ramsldkskapris
Beaujolais-Villages 2023, Vieux Bourg

Gaddfilé, rak- och gaddmousseline, grillad kal,
potatispuré och musselsmaksatt smorsas

Chablis Saint Martin, Domaine Laroche

Alandska paron, karamelliserad vitchoklad
och citronverbenaglass

Moscato d'Asti, Vajra

Njut av Nordens rena smaker!

Meny 52€
Vinpaket 28€



Forratter

Mandelpotatis, picklad 16k och 16jrom 14€
Handskalad flodkrafta, tomatgelé och flodkraftsbisque 14€
Oxtartar, selleriblini och inlagd ramslokskapris 15€
Tartalett fylld med karamelliserad |6k, Almné&s Tegel-ost och lingon 13€
Huvudratter

Gaddfilé, rak- och gdddmousseline, grillad kal, potatispuré 29€

och musselsmaksatt smorsas

Grillad halv hummer, kyndelkryddat smor, tomatsallad 43€
och pommes

Grillad hjortytterfilé, kantarellpuré, stekt svamp 31€
och aromatisk hjortbuljong

Bovete-kornrisotto, grillad kal, stekt svamp 26€
och svampbuljong

Efterratter
Havtornssorbet, yoghurtkram smaksatt med rénnbar och nypongelé 14€
Hallonbavaroise, rédvinbars-smdrglass och vanilj 13€

Alandska paron, karamelliserad vitchoklad och citronverbenaglass 13€




