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Förrätter
Oxtataki 15 €
Karamelliserad lökpuré, sesamfrön  
och rostade valnötter

Kammussla 14 €
Gelé på flädervinäger, hummerreduktion,  
picklad gurka och gräslök 

Arancini 14 €
Västerbottensost, karljohanssvamp, äpple  
och rosmarin 

Från grillen
Rätterna serveras med pommes 
eller
Krossad potatis, örter och parmesan 3 €
Bakad sötpotatis och färskost 3 €

Iberico Pluma 200 g 29 €
Spanien

Flap Meat 250 g 29 €
Uruguay

Kalventrecôte 250 g 31 €
Tyskland/Holland

Oxfilé av Angus-oxe 200 g 31 €
Uruguay

Grillad öring 180 g 30 €
Finland

Grillad selleri 26 €
Syrad fänkål, lättrökt tofu, lök-tomatvinägrett,  
nötter och krossad potatis

Såser / Dip  3 €
Pepparsås / Rödvinssås / Bearnaisesås / 
Vitlöks-timjansmör / Tryffelsmör / 
Chimichurri / Rostad vitlöksaioli /  
Rökt jalapenomajonnäs / Ört-mussel beurre blanc

Sides  5 €
Vitköksbröd / Caesarsallad / Tomat-basilikasallad  
med oliver / Grillad örtmarinerad portabello /  
Grillade grönsaker 

Till kaffet
Choklad 13 €
Crémeux, olivolja, maldonsalt och päron

Blåbär 13 €
Glass på blåbärsmjölk, rågcrumble och blåbärsskum

OGs Mixed Surf & 
Turf  52 € / pers.
Halv hummer, vildfångade argentinska rödräkor, 
oxfilé av Angus-oxe (Uruguay), utvalda kryddiga 
korvar, Iberico pluma (Spanien), rostad vitlöksaioli, 
chimichurri, pommes, bearnaisesås, vitlöksbröd 
och caesarsallad.

Tillreds för minst två personer. Surf & Turf-grillfatet 
har en tillredningstid på ca 30-45 min. från 
beställning till servering. Vi ber dig vänligen beställa 
denna rätt senast 30 min. innan köket stänger.

Chef’s Choice
En omsorgsfullt utvald styckningsdel, vald för sin 
smak, mörhet och marmorering. Fråga servitören 
om tillgänglighet. Serveras med pommes och valfri 
sås.



Sparkling wines
Pere Ventura Classic Brut, Penedès, Spain	 75 cl 	 31 €

Nyetimber Classic Cuvee, UK 	 75 cl 	 56 € 
	 12 cl	 9,50 €

Lindauer Special Reserve Blanc de Blanc Brut,  
New Zealand 	 75 cl 	 36 €

Pere Ventura Anniversary Gran Reserva Brut,  
Penedès, Spain	 75 cl 	 39 €

Canevel Prosecco Brut, Veneto, Italy 	 75 cl 	 39 € 
	 12 cl	 6,50 €

White wines
Masi Lunatio Lugana D.O.C., Italy 	 75 cl 	 35 €

Torres Pazo das Bruxas Albariño, Rias Baixas, Spain 	 75 cl 	 36 €

Domaine Lurton Fumées Blanches Sauvignon Blanc,  
Côtes de Gascogne, France	 75 cl 	 38 € 
	 16 cl	 8,20 €

Jurtschitsch Grüner Veltliner, Austria 	 75 cl 	 39 €

Dr. Loosen Graacher Riesling Dry, Mosel, Germany 	 75 cl 	 39 €

Esporão Reserva Branco, Alentejo, Portugal 	 75 cl 	 42 €

Jean Leon Vinya Gigi Chardonnay, Penedès, Spain 	 75 cl 	 48 € 
	 16 cl	 10,30 €

Dreissigacker Vintages Riesling,  
Rheinhessen, Germany 	 75 cl 	 55 € 
	 16 cl	 11,80 €

Marimar Estate La Masía Chardonnay,  
Russian River Valley, California, USA   	 75 cl 	 65 €

Rosé & orange wines
Villa Wolf Rose, Pfalz, Germany 	 75 cl 	 36 € 
	 16 cl	 7,70 €

Gerard Bertrand Orange Gold, France 	 75 cl 	 39 €

Hampton Water Rosé, Languedoc-Roussillon, France 	75 cl 	 42 €

Red wines
Masi Campofiorin, IGT Rosso del Veronese, Italy 	 75 cl 	 36 € 
	 16 cl	 7,70 €

Norton Privada, Mendoza, Argentina	 75 cl 	 38 €

Torres Clos Ancestral, Penedès, Spain 	 75 cl	 38 €

Lagoalva Reserva Tinto, Tejo, Portugal 	 75 cl 	 39 €

Piedra Negra Malbec Reserva Organic, Argentina 	 75 cl	 41 €€

Francois Lurton Humo Blanco Pinot Noir,  
Valle Central, Chile 	 75 cl	 41 € 
	 16 cl	 8,80 €

Torres Celeste, Ribera del Duero, Spain 	 75 cl	 42 €€

Torres Celeste Magnum, Ribera del Duero, Spain 	 150 cl	 84 €

Torres Altos Ibericos Reserva, Rioja, Spain 	 75 cl	 42 € 
	 16 cl	 9 €

Mas Janeil Arrels, Domaine Lurton, Lanquedoc, France 	75 cl 	 44 €

Esporão Reserva Tinto Organic, Alentejo, Portugal	 75cl 	 44 €

Campo Eliseo Cuvée Alegra, Toro, Spain 	 75 cl 	 46 €

Miguel Torres Tenaz Cinsault, Itata Valley, Chile 	 75 cl 	 46 € 
	 16 cl	 9,90 €

Jean Leon Vinya Palau Merlot, Penedès, Spain 	 75 cl	 48 €

Barone Ricasoli Rocca Guicciarda  
Chianti Classico Riserva, Toscana, Italy 	 75 cl 	 51 

Jean Leon La Scala Gran Reserva, Penedès, Spain 	 75 cl 	 64 €

Masi Nectar Costasera Amarone,  
DOCG Amarone della Valpolicella Classico, Italy 	 75 cl 	 64 € 
	 16 cl	 13,80 €

Isole e Olena Chianti Classico 2021, Toscana, Italy 	 75 cl 	 64 € 
	 16 cl	 13,80 €

Fontanafredda Barolo DOCG Serralunga d’Alba 2022,  
Piemonte, Italy 	 75cl 	 69 €

Torres Manso De Velasco Cabernet Sauvignon 2020,  
Curicó Valley, Chile 	 75 cl 	 76 €

Torres Mas La Plana 2019, Penedès, Spain 	 75 cl 	 82 €

Fortified wines
Torres Floralis Moscatel Oro, Spain 	 8 cl	 5,50 €

Dow’s Finest Reserve Port, Portugal  	 8 cl	 5,50 €

Dow’s 20 Tawny Port, Portugal 	 8 cl	 7,50 €

Blandy’s Bual 10 YO Madeira, Portugal 	 8 cl	 7 €

Beer
Heineken 0,0 %	 33 cl 	 4,50 €

Heineken 5 %	 33 cl 	 6,50 €

Birra Moretti 4,6 %	 33 cl 	 6,50 €

Kukko Pils 4,5 % gluten-free	 33 cl 	 6,50 €

Mariestads Export Lager 5,3 %	 50 cl 	 7,20 €

Viking Line IPA 5,9 %	 44 cl 	 7,20 €

Lagunitas IPA 6,2 % 	 33 cl 	 7,20 €

Paulaner Weissbier 5,5 %	 50 cl 	 7,50 €

Non-Alcoholic wines
Richard Juhlin Blanc de Blancs 0%, France 	 76 cl	 31 € 
	 12 cl	 5 €

Torres Natureo White, Spain	 37,5 cl 	 12,50 €

Chavin Zéro Sauvignon Blanc, France	 75 cl	 36 € 
	 16 cl	 7,70 €

Torres Natureo Red, Spain	 37,5 cl 	 12,50 €

Chavin Zéro Cabernet Merlot, France 	 75 cl	 36 € 
	 16 cl	 7,70 €


