AN

LUFTTORKAD SKINKA FRAN NIBBLE GARD
Prastost, rod|ok, gurka, balsamicosirap, surdegskrutonger
och persiljekrasse

149:—

KRAMIG HUMMERSOPPA
Hummertartar, havskrafta och citronverbena
155:—

CITRONKOKT SVARTROT
Pepparrotsmajonnas, picklad gurka, pangrattato och kérvel
139:—

BIRKAS STENBAKADE BROD
Med tomat- och basilikafarskost
27—

/

LOJROM SIKROM FORELLROM

25g 25g 25g
175:— 149:— 140:-—

HAVTANGS-
KAVIAR

50 g

15:—

Serveras med creme fraiche, rédlok, gravad citron och stekt brioche

C%WM@ 659~

med inslag av Ostersjédelikatesser

* & X

Kokt hummer med citrusaioli

Farska och rékta rakor med Rhode Island-dressing
Krabbklor med gotlandsk vitloksdressing
Havskraftor med chilikram

Insjokraftor med hemgjord vegansk majonnas
Blamusslor kokta i Riesling med rotfrukter och érter
Rokta chilimusslor

Laxfenor med lime- och értdressing

Grillade och vildfangade argentinska rédrakor
med ort- och citrusvinagrett

Pannacotta med Vasterbottensost, sikrom, kraftstjartar,
ragbréd och citronsmaksatt creme fraiche

Rokt lax med citronkram, ragbréd och havstangskaviar
Varmrokt lax med artpuré

Gravad sik med picklad gurka, graslokscreme och sikrom
Prastostpaj toppad med grasloksfarskost

Hummersoppa med ramsldksgradde

* Kk %

Serveras med

Farskbakad baguette, knackebrod, saltat smér, Vasterbottensost,

Prostensost och Prastost

/

Hudiiitt

SMORSTEKT PIGGVAR
Citronvelouté, |6jrom, graslok och érter
298:—

ROSTBIFF PA DOVHJORT (SE)
Murklor, lingon, rédvin och vitlok
285:—

HELSTEKT KALVFILE MED ORT- OCH LOKSKORPA (NL)
Rédvin, spenat, krasse, citron och svartrot
279:—

BAKAD KALROT MED MURKLOR
Gotlandslinser, lingon, veganskt smér och sherrymajonnas
239:—

Huvudratterna serveras med mandelpotatispuré smaksatt med gotldndsk
tryffelolja och friterad l6k, broccolini och smérstekt svamp

N\

(S&/@W klassifes

BIRKAS PEPPARSTEK 200G (UY)

Oxfilé flamberad i XO-cognac och klassisk pepparsas. Serveras med
pommes, sallad pa Namstomater och Ryftes morotter

299:—

SURF & TURF

Chateaubriand (UY), argentinska tigerrakor, svamp, Ryftes morotter,
haricots verts, sallad pa Namstomater, bearnaisesas och pommes
Surf & Turf har en tillredningstid pa 20-25 min. fran bestallning till
servering.

375:— / person. Tillreds fé6r minimum 2 personer

Seafood

1/2 HUMMER

Aioli, Rhode Island-dressing, Vasterbottensost, baguette
och alandskt smor

275:—

FARSKA RAKOR 200 G

Aioli, Rhode Island-dressing, Vasterbottensost, baguette
och alandskt smér

189:—

ROKTA RAKOR 200 G
Aioli, Rhode Island-dressing, Vasterbottensost, baguette
och alandskt smor

189:—

OSTRON

Celine (FR) Regal (FR) Speciales (FR)
45:— / st. 47— / st. 48:—/ st.

Ostronen serveras med havrebréd, hallonvindigrett, tabasco
och dlédndskt smor

HOSTENS DROM
Havre, kanel, apelsin, kola, hasselnét och kakao
149:—

SVENSKA GARDSOSTAR
Tryffelhonung, salmbarssylt och havsknacke
120:-

BIRKAS AFFOGATO

Vaniljglass och espresso

75—

CITRONSORBET

Gotlandsk honung, olivolja och svartpeppar
55:—




