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Foridtter & skalgjue

SOTAD LAXRYGG
Citrus, gurka, yuzu-emulsion, krasse och értsné
156:—

GULBETSCARPACCIO
Honung, gurka, pepparrot, graslok, ramslokskapris och krutonger
152:—

¥» HUMMER
Aioli, Rhode Island-dressing och Vasterbottensost
275:—

FARSKA RAKOR 200 G
Aioli, Rhode Island-dressing och Vasterbottensost
195:—

GRILLADE ARGENTINSKA RODRAKOR
Chimichurri-smér, vitloksbréd och jalapefiodressing
154:—

Hudbiitt

UGNSBAKAD TORSKRYGG
Sandefjordssmérsas, fankal, érter och brioche
294:—

HELSTEKT OXFILE (UY)
Senap, rodvin, svamp, selleri, graslok och parllok
319:—

GRONARTSRISOTTO
Selleri, chili poppers, blomkal, tomat och edamame
288:—

Alla huvudrdtter serveras med en kompott pa karamelliserad [k och
gotlandsk potatis toppad med finskuren gréslék

C%WM@ 659~

med inslag av Ostersjédelikatesser

* & X

Kokt hummer med citrusaioli

Farska och rékta rakor med Rhode Island-dressing
Krabbklor med gotlandsk vitloksdressing
Havskraftor med chilikram

Insjokraftor med hemgjord vegansk majonnas
Blamusslor kokta i Riesling med rotfrukter och érter
Rokta chilimusslor

Laxfenor med lime- och értdressing

Grillade och vildfangade argentinska rédrakor
med ort- och citrusvinagrett

Pannacotta med Vasterbottensost, sikrom, kraftstjartar,
ragbréd och citronsmaksatt creme fraiche

Rokt lax med citronkram, ragbréd och havstangskaviar
Varmrokt lax med artpuré

Gravad sik med picklad gurka, graslokscreme och sikrom
Prastostpaj toppad med grasloksfarskost

Hummersoppa med ramsldksgradde

* Kk %

Serveras med
Farskbakad baguette, knackebrod, saltat smér, Vasterbottensost,
Prostenost, och Prastost

(Ffm‘jmg/u/&n

CHATEAUBRIAND

Helstekt oxfilé (UY), serveras med svamp, Ryftes morétter, haricots
verts, sallad pa Nams-tomater, bearnaisesas och pommes frites
Chateaubrianden har en tillredningstid pa 30-40 min. fran bestallning
till servering.

375:— / person. Tillreds fé6r minimum 2 personer

ENTRECOTE PA KALV (DE-NL)

Sallad pa sommarmogna tomater och rucola i Gotlandsdressing,
bearnaisesas och pommes

298:—

GRILLAD RODING
Basilikasmorsas, farskpotatis, morot och radisor
265:—

Epteriditter

SKARGARDEN
Smultron, lime, vit choklad och marang
139:—

HALLONSORBET
Lakritscrisp och mynta
59:—

SVENSKA GARDSOSTAR
Tryffelnonung, salmbarssylt och havsknacke
no:-

BIRKAS AFFOGATO
Vaniljglass och espresso
75—
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SOTAD LAXRYGG

Citrus, gurka, yuzu-emulsion, krasse och 6rtsno

* %k k

UGNSBAKAD TORSKRYGG
Sandefjordssmorsas, fankal, érter och brioche
eller

HELSTEKT OXFILE (UY)

Senap, rodvin, svamp, selleri, graslok och parllok
* %k k

SKARGARDEN

Smultron, lime, vit choklad och marang

WW(W 79—

GULBETSCARPACCIO

Honung, gurka, pepparrot, graslok, ramslokskapris och krutonger

* % Kk
GRONARTSRISOTTO

Selleri, chili poppers, blomkal, tomat och edamame

* * K
SKARGARDEN

Smultron, lime, vit choklad och marang

Birka
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