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A LA CARTE

A pNAH




HUMMERSKAGEN

Ragbrod, sikrom, pankofriterad havskrafta, lattsaltad gurka,
citron och dillolja
169:—

GRAVAD ZUCCHINI
Chili, salladslok, sesam, ragbréd, ananasgelé, mandel och korvel
159:—

FHuvudteditter

KRYDDSTEKT ROSTBIFF AV DOVHJORT
Murkla, gotlandsk 6k och salmbars-viltsky
349:—

LATTRIMMAD TORSKRYGG
Lojrom, Sandefjordssas, fankal och gravad aggula
339:—

BLOMKAL
Morot, tomat, pumpa, getost, hasselnét och veganskt smor
329:-

Alla huvudrdtter serveras med potatispuré smaksatt med gotlandsk
tryffelolja och friterad l6k

Epteriditter

CITRONSORBET
Gotlandsk honung, olivolja och svartpeppar
55:—

TRE SVENSKA GARDSOSTAR
Tryffelhonung, salmbarssylt och havsknacke
10—

EN VINTRIG DROM
Havre, kanel, apelsin, kola, hasselnét och kakao
139:—

BIRKAS AFFOGATO
Vaniljglass, espresso
75—

SKALDJURSPLAT;\
1/2 hummer, havskraftor, insjokraftor, vinkokta musslor, chilirokta

musslor, farska och rokta rakor, krabbklor, grillade argentinska
rédrakor, 1 ostron och tonfisksashimi med sét chilisallad.

Serveras med baguette, Vdsterbottensost, aioli, Rhode Island-dressing,
schalottenloksvindgrett, majonnds, bréd och smér

822:—

¥2 HUMMER
Aioli, Rhode Island-dressing och Vasterbottensost
275:—

FARSKA RAKOR 200G
Aioli, Rhode Island-dressing och Vasterbottensost
175:—

GRILLADE ARGENTINSKA RODRAKOR
Chimichurri-smér, vitldksbrod och jalapefiodressing
154:—

(Fmg/za%n

CHATEAUBRIAND (UY)

Helstekt oxfilé (UY). Serveras med svamp, Ryftes morotter, haricots
verts, sallad pa namstomater, bearnaisesas och pommes frites.
Tillreds fér minst tva personer. Chateaubrianden har en tillredningstid
pa 30-40 min. fran bestallning till servering.

375:— / person. Tillreds fér minimum 2 personer

KALVENTRECOTE 200G (NL-DE)
Jalapefioemulsion och pommes frites
288:—

OXFILE 180G (UY)
Bearnaisesas och pommes frites
310:—

KRYDDSTEKT LAX 180G (NO)
Beurre blanc, dill, gotlandsk potatis och fankal
265:—

Wm&ny 623 —

HUMMERSKAGEN
Ragbrod, sikrom, pankofriterad havskrafta, lattsaltad gurka,
citron och dillolja

* %k Xk

KRYDDSTEKT ROSTBIFF AV DOVHJORT
Murkla, gotlandsk 6k och salmbars-viltsky

eller

LATTRIMMAD TORSKRYGG

Lojrom, Sandefjordssas, fankal och gravad aggula

* %k Xk

EN VINTRIG DROM

Havre, kanel, apelsin, kola, hasseln6t och kakao

Alla huvudratter serveras med potatispuré smaksatt med gotldndsk
tryffelolja och friterad 6k

(VWKW 623:—

GRAVAD ZUCCHINI

Chili, salladslok, sesam, ragbréd, ananasgelé, mandel och korvel

* %k Xk

BLOMKAL

Morot, tomat, pumpa, getost, hasselnét och veganskt smor

* kX

EN VINTRIG DROM

Havre, kanel, apelsin, kola, hasselnét och kakao

Drgcker

Gotlands GT 120:—

Wisby Lager 4,7 %, 33 cl 65:—

Champagne & Sparkling 75cl 12cl
Palmer & Co Brut Sélection Champagne 64— 99—
Ruggeri Prosecco DOCG Quartese Brut 440:— 75—
White 75cl 16cl 24cl
Springfield Wild Yeast Chardonnay,

South Africa 480:— 105~ 155~
Soalheiro Primeras Vinhas Alvarinho,

Portugal 50—  MO-— 170
Hubert Brochard Sancerre

Chateau de Thauvenay, France 520— 10— 170—
Domaine Laroche Chablis Saint Martin,

France 580:— 125- 190-—
Gustave Lorentz Riesling Grand Cru

Altenberg de Bergheim, France 620.—  135- 199
Red 75cl 16cl 24cl
Renato Ratti Langhe Nebbiolo Occhetti,

Piemonte, Italy 480:— 105:—  155:—
Michel Rolland Mariflor Malbec, Argentina  590:— 129 —  190:—
Drouhin Santenay Pinot Noir, France 620.—  135— 199—
I'Oratoire des Papes

Chateauneuf du Pape, France 680:— 150:— 220:-—




