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Och fér er vinnérdar

- hdr d&r lite information
om vinframstdllning och
mognadsprocess:

Till det hér vinet har de
jobbat med stor omsorg
och uppmdrksamhet med
vinrankorna som beskars
kort for att begrénsa
avkastningen och fér att
optimera bladens och
klasarnas solexponering
och ddrmed garantera
en homogen mognad.

Varje druvsort plockas
manuellt nér de &r fullt
mogna.

Vinet sétts p& 225 liters
Bordeauxfat i dver atta
mdnader for att ge vinet
dess fyllighet.

Chateau LHospitalet
La Réserve White - La Clape

Grand vin 2014, 14%

Chateau L'Hospitalet hade vi representerat som rédvin,

tror det var 2011, i var taxfreebutik. D& var det ett vin

som bendmndes som "mest vin for pengen frdn Frankrike”

i tidskriften Allt om vin, om jag inte missminner mig. Det var
valdigt omtyckt. Nu har vi fatt Chateau LHospitalet igen, men
denna gang som ett vitt vin. Kommer att finnas i taxfree men
ocksd i var ala carte restaurant La Rose under april-maj 2016
till Micke Bjorklunds meny.

Blev nyfiken sd jag 6ppnade upp det fér en provsmakning

for vara resendrer och trots att jag hade héga férhoppningar
blev jag dndd éverraskad. Vinet var fantastiskt!

Ett fylligt vitt vin, med en doft av lite vaniljig mocka och aprikos.
Ndastan lite krémig i konsistensen, otroligt balanserat med inslag
av vanilj, aprikos, rostat bréd och citrus for att sen éverga till en
I&dng eftersmak av honung. Ljuvligt! Fargen &r vackert gyllengul.

Responsen frén gdsterna som provsmakade vinet var

unisont positiv och trots ett ganska svettigt pris sa gick flas-
korna at. For det ar vdl lite sd med vitt vin kontra rétt att man
kanske mdste upp lite hogre i pris for att komma dver den dar
tréskeln till "'wow-upplevelsen” som man ibland hittar Iéngre ner
i priskategorin nar det galler rédvin.

Till vad passar vinet? Ja, i och med att det bade besitter

en viss smorighet och frisk syra s skulle jag sdga att det
passar till nastan allt. Kyckling, heta asiatiska ratter,

fisk fran grillen, unga ostar m.m. Eller bara som det ér pd en
klippa i solnedgdangen. Njut!

Gérard Bertrand heter producenten som éven producerar
fartygets ekologiska rédvin. Las mer om det i Jonathans artikel
”Batens nya viner”. Oerhdért kompetent vinhus med ett brett
kunnande som gdng pd& gang kommer fram med stora viner till
moderata priser.




