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Nu':ﬂ det antligen dags for den mysigaste

i _ arstiden, nimligen hésten. Finns det nagot /
battre dn att tinda en brasa och njuta av

ett bra glas rott" Sjalvklart inte! Eller varfor

sdsongens ravaror och

fylligt vitt vin. Hostens

mit till M/S Rosella, och

empel pél'v'ad ni kommer

Domaine Laroche
Chablis

Storasyster till det omattligt populdra vita vinet Laroche
Petit Chablis, som sikert méanga av er har provat och gillat!
| enighet med bade lagar och tradition i omradet Chablis
anviands bara druvan Chardonnay i tillverkningen. En av de
intressanta egenskaperna i omradet ar den valdigt kalkrika
jorden, som ger en tydlig frasch syra och en karaktaristisk
smak &t vindruvorna som odlas dir. Tar man jorden kombi-
nerat med ett kyligt klimat dr det inte konstigt att vinerna
harifran har blivit s& mytomspunna! Druvorna far verkligen
jobba hart for att viaxa har, och det marks i vinet!

Domaine Laroche Chablis har ekfatslagrats i sex manader,
till skillnad mot lillasyster Petit Chablis som endast fick lag-
ras pa stalfat.Vinet har en balanserad, men anda uppfrasch-
ande syra som balanserats ut bra med den litta fatlagring-
en vilket ger lite fyllighet och smak. Den tuffa kalkjorden
ger det en mineralitet som ytterligare forstarker den pigga
kinslan man far i munnen nar man dricker vinet!

Chablis gor sig traditionellt bast med skaldjur! Men prova
garna med sushi, eller till och med friterad fisk da den pigga
syran ’skir” igenom det feta!
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