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APERITIIVI

|. %4 Champagne, France

2. Kir Royal — Sparkling wine, Créme de Cassis

3. Lingo-Tini — Koskenkorva Lingonberry, Lemon juice, Strawberry syrup
4. Ellen —Vodka, Gin, Dubonnet, Cranberry juice
5. Apple Martini — Koskenkorva Green Apple, De Kuyper Sour Apple, Apple juice

6. Dry sherry 8 cl — Palo Cortado de Jerez, Emilio Lustau

FOOD GARDEN POYTA

7. Alku- tai jilkiruoka pairuoan yhteydessi *)

8. Alku- ja jalkiruoka pidruoan yhteydessi *)

ALKURUOKIA

[0. Muikunmitid perinteisin lisdkkein

I'l. Kevyesti halstrattua katajanmarjagraavattua poronselkaa,
kyssdkaalia, kukkakaalisose maustettuna herkkutateilla ja puolukkasiirappia (G)

12. Ankanmaksaterriini ja viikunasalaatti,
Sauternes-marinoituja sulttaanirusinoita ja brioche

[4. Kolmenlaista juuresta, paahdettuja auringonkukansiemenis,
belugalinsseji ja basilikasorbetti (G,L,v)

LAMPIMIA RUOKIA

I5. Hoyryssa kypsennettya ruijanpallasta,
sahrami-emmervehnirisotto, oliivikaviaari ja hummeri-viinietikka (L) *)

I6. Kampasimpukkamurekkeella tiytettya nieriaa,
peruna-kukkakaalisose ja osteri-samppanjakastike ) .

. Kokonaisena paistettu meriantura Belle Meuniére
— voissa paistettu ja tarjoiltu ruskistettujen herkkusienien,
sitruunan ja persiljan kera

. Kokonaisena paistettu harinfile,
tryffeli-perunaterriini ja madeira-voikastike (G) ™).

. Kevyesti savustettua peuranfilettd, paahdettua sipulia
ja cocktailtomaattia, manteliperunasose ja korvasienikastike (G)

. Villisorsanrintaa, kermassa keitettya mustajuurta ja savoijinkaalia,
William-perunat ja calvados-kastike

21. Munakoisorullat, suppilovahveroita ja savustettua tofua,
paahdettu paprikakastike (G,Lv) *)

22. Kasvishampurilaislautanen, omena-kaalisalaatti ja ranskanperunoita (v)

A \WAGYU — ERIKOISPIHVIT
23. Grillattu entrecéte 200 g 05,00 5230
24. Grillattu ulkofileepihvi 200 g 55,00 523
25. Grillattu siséfileepihvi 180 g . 60,00 570:—

Lisdkkeena chimichurri, vispattu persiljavoi ja punaviinikastike, tarjoiltuna tuoreen salaatin kera (G)

Wagyu-pihvit eivit sisilly ennakolta ostettaviin Food Garden Dinner lamminruokavaihtoehtoihin

JALKIRUOKIA

23. Viinimarjatrio — sorbetti, marmeladi ja coulis (G,1)

24. Lakritsalla maustettu paahtovanukas ja limoncellolla marinoidut vadelmat ().
25. Tarte tatine — ranskalainen omenatorttu ja valkosuklaasabayonne .~ |

26. Suklaafondantti, Tahiti-vaniljajadteld ja appelsiinisalaatti

27. Petits fours /kpl

Jalkiruokavalikoima poydasta:

28. alkuruokapdydin yhteydessa *)

29. ilman alkuruokapdytia *)

*) Viking Club —10 % jasenetu

(G) — PYYDETTAESSA LUONTAISESTI GLUTEENITTOMANA, (L) — PYYDETTAESSA LAKTOOSITTOMANA, (V) — KASVISANNOS




APERITIFER

|. %4 Champagne, France

2. Kir Royal — Sparkling wine, Créme de Cassis

3. Lingo-Tini — Koskenkorva Lingonberry, Lemon juice, Strawberry syrup

4. Ellen —Vodka, Gin, Dubonnet, Cranberry juice

5. Apple Martini — Koskenkorva Green Apple, De Kuyper Sour Apple, Apple juice

6. Dry sherry 8 cl — Palo Cortado de Jerez, Emilio Lustau

FOOD GARDEN BORDET

7. Forritt eller dessert i kombination med huvudritt *)

8. Forritt och dessert i kombination med huvudritt *)

9. Forritt och dessert utan huvudriatt

FORRATTER

I 1. Latthalstrad enbérsgravad renrygg med kalrabbi,
blomkalscréme smaksatt med Karl-Johansvamp samt lingonsirap ). ...

12. Ankleverterrin med fikonsallad, Sauternesmarinerade sultanrussin och brioche
3. Jordidrtskockssoppa med kriéftstjartsrora pa ekologiskt spisknackebrod

[4. Tre sorters betor med rostade solrosfron, belugalinser och basilikasorbet (G,Lv)

VARMRATTER

I5. Pocherad hilleflundra med saffransmaksatt emmerveterisotto,
olivkaviar och hummervinigrett () *)

I 6. Pilgrimsmusselfirserad roding, potatis- och blomkalspuré samt
ostron- och champagnesas (G)................cconc

I7. Helstekt sjotunga Belle Meuniére — smorstekt och
serverad med brynta champinjoner, citron och persilja

I8. Helstekt oxfilé med tryffel- och potatisterrin, madeirasmorsas (G) ¥)

19. Lattroke hjortfilé med rostad 16k och cocktailtomat,
mandelpotatispuré samt murkelsas (G)

20. Vildandbrost med graddkokt svartrot och
savoykal, pommes William och calvadossas

21. Rullader pa aubergine med trattkantarell, rokt tofu och rostad paprikasas (G,L,v) *)

22. Vegetarisk hamburgertallrik med dppelcoleslaw och pommes frites (v) ..

& \WAGYU — BIFFSPECIAL
23. Grillad entrecote 200 g 523:-—
24. Grillad biff av ytterfilé 200 g 55,00 523:—
25. Grillad biff av innerfilé 180 g 570:—

Som tillbehér serveras chimichurri, vispat persiljesmor och rédvinssds samt en frasch gronsallad (G)

Wagyubiffar ingér inte som varmrittsalternativ i forképt Food Garden Dinner

DESSERTER

23. Vinbarstrio — sorbet, marmelad och coulis (G,L). .

24. Lakritssmaksatt créme brulée med limoncellomarinerade hallon (G)

25. Tarte tatine — fransk dppelkaka med vitchokladsabayonne

26. Chokladfondant med Tahitivaniljglass och apelsinsallad
27. Petits fours /st

Desserturval fran bordet:

28. i kombination med férrittsbord*)

29. utan forrattsbord *)

*) Viking Club —10 % medlemsrabatt

(G) — MARKTA RATTER SERVERAS PA FORFRAGAN NATURLIGT GLUTENFRIA, (L) — MARKTA RATTER SERVERAS PA FORFRAGAN LAKTOSFRIA, (V) —VEGETARISK RATT




APERITIVES

|. %4 Champagne, France

2. Kir Royal — Sparkling wine, Créme de Cassis
3. Lingo-Tini — Koskenkorva Lingonberry, Lemon juice, Strawberry syrup

4. Ellen —Vodka, Gin, Dubonnet, Cranberry juice

5. Apple Martini — Koskenkorva Green Apple, De Kuyper Sour Apple, Apple juice

6. Dry sherry 8 cl — Palo Cortado de Jerez, Emilio Lustau

FOOD GARDEN BUFFE

7. Appetizer or dessert with main dish *)

8. Appetizer and dessert with maindish ™)

9. Appetizer and dessert without maindish ]

APPETIZERS

10. Roe of vendace with all the trimmings

I'l. Lightly charcoaled, juniper berry graved loin of reindeer, kohlrabi,
creamy cauliflower puree seasoned with ceps and lingonberry syrup (G)

[2. Terrine of duck liver with fig salad, Sauternes marinated sultanas and brioche
3. Jerusalem artichoke soup with crayfish tail paste on organic crispbread

[4. Three kinds of root vegetables with roasted sunflower seeds,
beluga lentils and basil sorbet (G, L,v)

MAIN COURSES

I5. Poached halibut and emmer wheat risotto seasoned with saffron,
olive caviar and lobster vinaigrette (L) *)

. Arctic char stuffed with scallop, potato and cauliflower puree,
oyster and champagne sauce (G)

. Fried sole Belle Meuniére — fried in butter and served with

. Whole fried fillet of beef and potato terrine with madeira- butter sauce ) *)

19. Lightly smoked fillet of deer with roasted onions and
cocktail tomatoes, potato puree and false morel sauce (G)

20. Breast of wild duck, creamy salsify and savoy cabbage,

21. Aubergine rolls with tube chanterelles, smoked tofu and
roasted sweet pepper sauce (G,LV) ¥)

22. Vegetable hamburger plate with apple coleslaw and French fries (v .

A \WAGYU BEEF SPECIAL
23. Grilled entrecote 200 g
24. Grilled beef steak 200 g
25. Grilled tenderloin steak 180 g

Served with chimichurri, whipped parsley butter, red wine sauce and fresh green salad (G)

Wagyu steaks are not included in advance booked Food Garden Dinner main courses

DESSERTS

23. Selection of currants — sorbet, marmalade and coulis (G,1)

24. Liquorice seasoned créme brulée with limoncello marinated raspberry ) .
25. Tarte tatin — French apple tart with white chocolate sabayonne ...
26. Chocolate fondant with Tahiti vanilla ice cream and orangesalad .

27. Petits fours /pc

Desserts from the buffé:

28. in combination with appetizers *)

29. without appetizers *)

*) Viking Club —10 % members benefit

(G) — NATURALLY GLUTEN-FREE ON REQUEST, (L) — LACTOSE-FREE ON REQUEST, (V) —VEGETARIAN COURSE




B EBPO B LLUBEACKINX
KPOHAX

ANepuTMBSI
I. /4 lWamnanckoe Drappier Carte d’Or, ®paHuus 12,00 114

2. Kup Posiab — 100mA urpuctoe B1HO,
OMA AMKEp 13 YépHoil cMopoanHbl Créme de Cassis 5,50 53—

. AvHro-TuHu — 40mA Boaka KockeHkopea BpycHuuHas, 40MA AMMOHHBIN COK,
KAYGHWYHBIN cupon 5,50
5,50

. A16A0uHbIN MapTUHKU — 20MA Boaka KockeHkopBa 3eAéHoe s6Aoko,
20mA Avkép Ae Kaiinep, s6A0uHbIN cok 5,50

. Cyxoit Xepec 80mA — Palo Cortado de Jerez, Emilio Lustau 6,00

MERIO PECTOPAHA FOOD GARDEN

7. 3aKycKa MAM AeCepT C OCHOBHbIM 6AIOAOM *)

8. 3aKycka M AECEPT C OCHOBHbBIM BAKOAOM ™)

mi2Ad-o |

SAKYCKIA

10. Mkpa psnyLwku ¢ TpPaAMLMOHHBIMM A0BaBKamM

I'l. MoaxapeHHas Ha pelueTKe CBEXXECOAEHAS OAEHMHA C KanycTol KoAbpabu,
Mope U3 LIBETHOM KarycTbl ¢ 6eAbIMW rpubamu, GPYCHUYHBIA CUPON (G) .

12. TlawTeT U3 YTUHOM NeYEHU U CaAaT U3 UHXKUPA,
MapuHOBaHHbIM B BUHe COTEpH CYATaHCKMM M3loM U XAeb Bpyows

13. Cyn u3 TonMHambypa, NaluTeT U3 paKoBbIX LEEK Ha OpraHM4yeckoM xaebue
14. Tpu BuA2 OBOLLLEN, KapeHble CEMEYKM MOACOAHYXa,
6eAybs YeyeBnLA U LepbeT ¢ 6a3UAUKOM (G,L,V)

[OPAYNE BAIOAA

I5. MpuroToBAEHHBINM Ha Napy MaATyC, pU3OTTO U3 MLUEHWULII DMMEP,
npunpaeAeHHoe WadpaHOM, OAUBKOBAS MKPa C OMapOM B BUHHOM YyKcyce (L) ¥)

. OzepHas ¢popeAb € HaUMHKOMN U3 MOPCKMX rpebeLLKos,

Mope U3 KapTogpeAss U LIBETHOM KaryCTbl M YCTPULbI B LUAMMAHCKOM cOyce (G) .
. 3axapeHHBbIN LieAMKkoM Mopckoit a3bik Belle Meuniére B caMBoYHOM Macae,

CepBUPpYeTCs C MOAPYMSIHEHHbIMU 6eAbIMU

. 3aKapeHHbIN LIeAMKOM KyCOK FOBsXXbero ¢uae,
TptodeAbHbI TePPUH U3 KapTOdeAs U MacAsHbIN coyc Maaenpa ™)

. CaabokonyeHoe duAe CEBEPHOTO OAEHS, XapeHbIi AyK U MOMUAOPbI Yeppy,
MUHAAABHBIN KapTOdeAb-MIope U COYC U3 CTPOUKOB (G)

. YTUHas rpyAKa, BapeHblil B CAMBKAaX KO3EAEL, M CaBOWMCKas KarycTa,
kapTodeAb Ynabsam n coyc KaabBapoc

21. PyaeTbl U3 6akAa>KaHOB C HAYMHKOM U3 AUCUYEK U KOMYEHOTO Tody,
COYC U3 XKapeHoW Nanpuku (G,LV) *)

22. BeretapuaHckuit rambyprep ¢ kapropeAaemM Gpu U CaAaTOM U3 SIBAOK M KamycTbl (V)

& CTEMKN WAGYU
23. AHTpekoT Ha rpuae 200 r

24. Crelik U3 kopeiku Ha rpuae 200 r

25. Crelik u3 Bblpe3ku Ha rpuae 200 r

Aobasku: coyc Yumuuyppu, B36MTOE MacAo C NETPYLLKOM U KPACHbIM BUHHBIN COYC,
CEPBUPYETCS CO CBEXXUM CAAATOM (G)

Creltkn Wagyu He BXOAST B cOCTaB NpuobpeTaeMbix 3apaHee ropsumnx 6aoa Food Garden Dinner

AECEPTDI

23. CMopoaMHHOEe Tpuo — LuepbeT, MapMeAaa U coyc Kyam (G,L)

24. Kpem-6ptoAe € AakpULIEM U MaAMHA C AMKEPOM AMMOHYeANO G)

25. Tapt TateH — ¢ppaHLy3CKUit A6A0UHBIN NUpOT U Mycc Sabayon us 6eAoro LIOKOAAAR

26. LLlokoAaaHbIM POHARHT, TAaUTAHCKOE BaHUABHOE MOPOXXEHHOE U aneAbCMHOBBIN CaAaT |

AecepTbl B accopTumeHTe:

28. BmecTe C 3aKyckamu *)

29. 6e3 3akycok *)

*) CkuAaKa AAA YAeHoB KAy6a «Viking Club» 10%

(G) — MO NPOCbBE BE3 COAEPXXAHUA TAIOTEHA, (L) — MO MPOCbLBE BE3 COAEPXAHMA AAKTO3bI, (V) — BETETAPMAHCKOE BAIOAO




& \WAGYU — ERIKOISPIHVIT

Sertifioitu tdysiverinen wagyuliha, jonka marmoroitumisaste on 6—8 (12 tasoinen asteikko jossa
12 on ldhes valkoista) ja on Tajima ushi-rotua, joka toimitetaan Chilesta. Ndin ollen kyseessd on
samanlainen liha, joka tunnetaan Japanissa Kobepihvina.

12 ensimmaisen kuukauden ajan eldimet ovat vapaana ja syovit enimmékseen vihredd ruohoa.

Sen jélkeen niille tarjotaan erikoisdieetti, joka koostuu humalasta ja maissista (humalaa voidaan
verrata olueeseen, joka auttaa kiihdyttimain ruokahalua ja ruuansulatusta). Eldimet oleskelevat
stressittomassa ymparistossd ja saavat mm. hierovaa harjausta, joka estia stressia ja jaykkyytta.

& \WAGYU — BIFFSPECIAL

Certifierat fullblodswagyukott av marmoreringsgrad 6-8 (12 gradig skala dar 12 &r nastintill
vit) av rasen Tajima ushi levererat fran Chile. Saledes likadant kott som det som ar kant under
namnet Kobebiff i Japan.

Under de |2 férsta manaderna ar djuren frigdende och betar framst gront gras. Darefter serve-
ras de en specialdiet bestaende av humle och majs (humlen kan liknas vid 6l och hjilper till att
stimulera aptiten och matsmaltningen). Djuren vistas i en stressfri miljé och far bland annat en
ryktande massage for att motverka stress och stelhet.

& \WAGYU — BEEF SPECIAL

Certified full blood Wagyu meat is scored on fat, meat colour and marbling. Scores range from
I-12 (score 12 is almost white).VVe are serving Tajima ushi breed beef with score 6—8.The high
degree of marbling adds an extraordinary depth of flavour, which makes Wagyu beef a culinary
delicacy.Wagyu was once nearly exclusively raised in Kobe, Japan and known as Kobe beef. Our
meat is delivered from Chile.

The cattle roam free and eat mostly green grass during the first 12 months. After that the cattle
are raised on a special diet consisting of hop and corn (hops can resemble beer and stimulate
appetite and digestion). The cattle are enjoying a stress-free environment and they are given
among many things massaging to resist stress and stiffness.

& CTEMKM WAGYU

CepTuduUMpOBAHHOE MACO MOAHOKPOBHOM FOBSIAMHBI Wagyu 6-8 cTeneHn MpamMopHocTH (no
12-6aAbHoM LKaAe, rae |2 — noutn 6eroe Msco) nopoabl Tajima-ushi, noctaBasemoe u3 Yuaum.
TakuM 0bpa3oM, 3TO MACO ABASETCA aHAAOrOM SIMOHCKOM roBsiAuHbl Kobe

MepBble 12 MecsALEB M3HU KUBOTHbIE FYASIOT Ha CBOBOAE U MUTAIOTCS NMPEUMYLLECTBEHHO
3eAeHoM TpaBol. [Mocae aToro oHM copepkatcs Ha 0coboi AUETE, COCTOSALLLEN U3 XMEAS U
Maunca (XMeAb MOXHO CPaBHWUTb C MUBOM, KOTOPOE CTUMYAUPYET anmneTuT U NULLEeBapeHune).
XMBOTHbIE COAEPXKATCS B UCKAIOHAIOLLIMX CTPECCOBbIE CUTYALIMU YCAOBUSAX, UX YNCTSAT
MaCCaXXHbIMM LLLETKaMM, PacCAABASIOLLMMM MbILLLLbI U MPEAOTBPALLAOLLMMM CTPECC.

RESTA

TAX FREE INHOUSE PRODUCTION 201201

VIKING LINE




