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VIKING LINE




Ostere, Fine de (lacre

/kpl (G,L) EUR 2,60 SEK 25:—

Puolibeas lbummernc
(G,L) EUR 21 SEK 200:—

Mernapuia

6 kpl (G,L) EUR 15 SEK [43:—

Ratbarapuin, tuoneita

200 (G,L) EUR 12 SEK | 14:—

Ratbarapaia, savastettuja

200 g (G,L) EUR 12 SEK | 14:—

hummeria, merirapuja, jarvirapuja, valkoviinissa keitettyja simpukoita,
savustettuja simpukoita, tuoreita katkarapuja, savustettuja katkarapuja,
taskuravun saksia

(G,L) EUR 47 SEK 447-—

Ayrigisvati kuten yll4, mutta ilman hummeria
(G,L) EUR 39 SEK 371:—

YLLA OLEVIEN AYRIAISRUOKIEN KANSSA TARJOTAAN LEIPAA, VOITA JA JUUSTOA

C UG’\ 'D,E )
Ralmen nuwosbalaiin menn

Hummerikeitto, pankofriteerattu kampasimpukka ja tillidljya

Haudutettua ruijanpallasta, piparjuurella maustettua perunapyreeta
ja osteri-voikastiketta (G)

Omenamurupiiras ja Tahiti-vaniljajaitel6a

EUR 48 SEK 456:—

VIKING CLUB — JASENETU -10% KAIKISTA RUUIST
(G) — PYYNNOSTA LUONTAISESTI GLUTEENITON (L) — PYYNNOSTA LAKTOOSITON



Fanomeny

Ostron, Fine de Clacre

Ist (G,L) EUR 2,60 SEK 25:—

Fale twmmer

(G,L) EUR 21 SEK 200:—

65t (G,L) EUR |5 SEK 143:—

Riiboor, fincla

200 (G,L) EUR 12 SEK | 14:—

Ziibor, nibta

200 g (G,L) EUR 12 SEK | 14:—

hummer, havskriftor, insjokriftor, vitvinskokta musslor,

rokta musslor, farska rakor, rokta riakor samt krabbklor
(G,L) EUR 47 SEK 447.—

Skaldjursfat som ovan, men utan hummer
(G,L) EUR 39 SEK 371:—

TILL SAMTLIGA SKALDJURSRATTER OVAN SERVERAS BROD, SMOR OCH OST
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Tre niittens meny

Hummersoppa med pankofriterad pilgrimsmussla och dillolja

Pocherad hilleflundra med pepparrotssmaksatt potatispuré
och ostron-smorsas (G)

Appelsmulpaj med Tahitivaniljglass

EUR 48 SEK 456:—

~

VIKING CLUB — MEDLEMSFORMAN -10% ALLA RATTER
(G) — NATURLIGT GLUTENFRI PA FORFRAGAN (L) — LAKTOSFRI PA FORFRAGAN



Oyster, Feine de Clacre

Ipes (G,L) EUR 2,60 SEK 25:—

Haly laboter

(G,L) EUR 21 SEK 200:—

Langowstines

6pc (G,L) EUR 15 SEK [43:—

Stncmpe, grecss

200 (G,L) EUR 12 SEK | 14:—

Stnimps, smoloed

200 (G,L) EUR 12 SEK | 14:—

lobster, langoustines, freshwater crayfishes, mussels boiled in white wine,
smoked mussels, fresh shrimps, smoked shrimps, crab claws

(G.L) EUR 47 SEK 447:—

Seafood plate as above, but without lobster
(G,L) EUR 39 SEK 371:—

ALL SEAFOOD DISHES ABOVEWILL BE SERVED WITH BREAD, BUTTER AND CHEESE

Ttinee counse mena
Lobster soup with panko deep fried scallop and dill oil

Poached halibut, potato puree seasoned with horseradish
and oyster butter sauce (G)

Apple crunch pie with Tahiti vanilla ice cream

EUR 48 SEK 456:—

~

VIKING CLUB — MEMBERS BENEFIT -10% ALL COURSES
(G) — NATURALLY GLUTEN-FREE ON REQUEST (L) — LACTOSE-FREE ON REQUEST

TAX FREE INHOUSE PRODUCTION 2011-08
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