VIKING LINE

Viking Line satsar pa lokala lickerheter!

En specialmeny, som baserar sig pa narproducerade ravaror erbjuds i Food
Garden i april. Ostersjdomenyn ir en del av de engagemang ("Commitments”)
Viking Line atagit sig i samarbetet med Baltic Sea Action Group (BSAG).
Révarorna hirstammar fran producenter som verkar kring Ostersjon och som
valt att i sin verksamhet ta hansyn till miljon. Till menyn rekommenderas
ekologiska viner fran Sydfrankrike.

Forratter med snoskinka, snodrottningens camembert och ramslok

Menyn har férritter med namn som liter som om de skulle hiarstamma fran barnsagor.
Snédrottningens camembert kommer fran Gullspira gard i Uppland. Pa Gullspira gard far
getterna ga fritt i stora naturbeteshagar och produktionen ar ekocertifierad. Det lilla
mejeriet har tagit fram flera olika ostar och mese. Snéskinkan fran Pojo ar finsk lufttorkad
grisnacke som skars i tunna skivor och lar smalta i munnen. Lokvixten ramslék vixer pa
Gotland, men dven pa Kokar i den dlindska skirgirden. Den har en stark smak som
paminner om vitlok, men till skillnad fran vitloken dr det dock de gréna bladen som anvinds.
| folkmun gar den ofta under bendmningen "skogsvitlok".

Varmritter med blahallon och persiljerot

Pa varmrattssidan hittar vi gos och insjokraftor i kombination med nisslor. Gotlandskt lamm
ar en klassiker, men tillbehoren salmbér dr sikert obekanta for manga. kallas Pa Gotland
kallas Bldhallon (Rubus caesius) for salmbdr och dr en halvbuske besliktad med bjornbar.
Baren paminner om hallon men ar mattbla till firgen. Persiljerot dr en underskattad rotfrukt
som liknar palsternackan men éar inte lika sot till smaken. Finns att kopa i vilsorterade
mataffirer.

Efterriatter med adelost med kvitten samt fladerblomsbavaroise

Pa efterrittssidan hittar vi gotlindsk Stafva BI3d &ddelost fran Stafva gird. Osten 4r en
dessertost som man lagrat i ca tre manader. Stafva Bld dr en av de forsta ostarna som
mejeriet borjade med for fyra ar sedan och den siljer bdst idag. Stafva Gard har ocksa som
specialitet vild och odlad tryffel som de anvinder till ost, smér och dressing.
Fladerblomsbavaroise dr en typ av fromage som smaksatts med fladersaft. Har serveras den
med bl.a. vitchokladfudge. Rabarberpajen dr en klassiker som i var meny serveras med
kardemummaglass.



VIKING LINE

Ekologiska franska viner till maten

Vinerna som rekommenderas till ovan namna ratter harstammar fran Gérard Bertrands gard
i sodra Frankrike. Bertrand har som malsdttning att lyfta fram kvalitetsviner fran omradet
Languedoc-Rousillion och hans egen produktion grundar sig pa ekologiska och biodynamiska
varden. For varje sald flaska skanker producenten och Viking Line | euro till BSAG.

Tillaggsinformation:
Christa Blomagpvist, Informatér, Viking Line Abp, tel: 09-1235242

Johanna Boijer-Svahnstrém, Informationschef, Viking Line Abp. tel: 018-27748
Bodil Stahl, Restaurangchef, Viking Line abp, tel: 09-1235251

Matbilder hittas i Viking Lines bildbank. Kontakta oss om ni 6nskar anvanda dessa.



